
МЕНЮ



Глазунья с беконом
с тостами из чиабатты

500₽
190 г

Fried eggs with bacon

Блины с вареньем 400₽
200 г

Pancakes with jam or condensed milk

Горячий бутерброд
“Чикен релиш”

600₽
250 г

чиабатта запеченная с курицей
и огуречным соусом
Hot sandwich Chiken Relish

Сырники
сметана, сгущенка, варенье на выбор

550₽
210 г

Cottage cheese pancakes

Мюсли на молоке
с орехами и мёдом
кедровые орехи и алтайский мёд

550₽
350 г

Granola  with milk, nuts and honey

Глазунья с лососем С/С
с тостами из чиабатты

790₽
260 г

Fried eggs with lightly salted salmon

Завтрак Моряка
глазунья, треска в кляре, фри, тосты, овощи

900₽
350 г

Sailor’s breakfast

BREAKFAST
завтраки



С лососем
и сливочным сыром

680₽
250 г

Pancakes with salmon and cream cheese

С брусникой 
и сливочным кремом
Pancakes with lingonberry and butter cream

550₽
200 г

Со сгущенным молоком
Pancakes with condensed milk

400₽
200 г

Со сметаной
Pancakes with sour cream

400₽
200 г

С кленовым сиропом  
и сливочным кремом
Pancakes with with maple syrup and butter 
cream

550₽
250 г

С олениной
и брусничным соусом

950₽
290 г

Pancakes with venison and lingonberry sauce

С морошкой 
и сливочным кремом
Pancakes with cloudberry and butter cream

550₽
200 г

PANCAKES

Ресторан оставляет за собой право вносить изменения во внешний вид и подачу блюд

Слово “блин” производное от “млин” (молоть), 
поэтому данное блюдо относят к мучным 
продуктам.Один из вариантов возникновения 
этого древнего блюда гласит , что блины 
появились на Руси в 1005-1006 годах.

История была такова. Наш предок
отвлекся, разогревая овсяный кисель в печи,
который поджарился и подрумянился.
Так испекли первый блин.



Закуски
И снеки

APPETIZERS
AND SNACKS

Foie gras
with baked potatoes

c картофелем
по-деревенски и яйцом

990₽
400 г

фуа-гра
из печени

трески

Ресторан оставляет за собой право вносить изменения во внешний вид и подачу блюд

Самым полезным свойством печени трески, является содержание в 
ней рыбьего жира, а это витамины А, Д, Е и Омега-З жирные кислоты, 
которые и делают этот продукт необыкновенно ценным для человеческого 
организма.



Наггетсы / фри
и соусом на выбор
сладкий чили, дзадзики, кетчуп,
брусничный, поке

750₽
350 г

Chicken nuggets and french fries with sauce

Тортилья с треской
Со свежими овощами и соусом Сальса
Tortilla with cod

Тортилья с олениной
Со свежими овощами  
и соусом Сальса
Tortilla with venison

990₽
350 г

990₽
350 г

грузди, айсберг, лук, 
зелень, сметана, 

чиабатта
Mushrooms with sour cream 

and onions

590₽
230 г

Грузди 
со сметаной  

и луком



Сет Три кита
Лосось слабой соли, печень трески, сельдь, 
лук, картофель айдахо, лайм, соус поке,
чиабатта

1800₽
480 г

Three whales

Red fish set
Лосось слабой соли  
с тостами чиабатты

Ресторан оставляет за собой право вносить изменения во внешний вид и подачу блюд

1200₽
340 г

Сет включает  
в себя  

три основных  
ингридиента  
арктической 

кухни.



Фри, сырные палочки, крылышки, сырный соус

Fried set

Red fish set
Лосось слабой соли  
с тостами чиабатты

Smörrebröds с лососем
тост, свитрелиш, сливочный сыр,
лосось, соус поке, кунжут

950₽
360 г

Smorrebrods with salmon

Фри
сет 1100₽

300 г

Сырные палочки
с сырным соусом

690₽
180 г

Cheese sticks



САЛАТЫ SALADS

Салат с олениной на блине
с ореховым дрессингом и брусникой

990₽
340 г

Venison salad on pancake

Ресторан оставляет за собой право вносить изменения во внешний вид и подачу блюд



990₽
300 г

Салат с лососем, чукой  
и сливочным сыром
Айсберг, чука, лосось, огурец свежий,  
сливочный сыр, кунжут, заправка
Salad with salmon, chuka, and cream 
cheese 

990₽
345 г

Боул с лососем
салат с фирмменым соусом Поке
Bowl with salmon



СУПЫ
SOUPS

Сливочная уха
из трёх видов рыб
Бульон, картофель, лук, морковь, сливки,  
лосось, гребешок, треска, зелень, тосты
Creamy fished soup

Консоме
с курицей и яйцом
Бульон, филе куриное, фетучини,
м.л. яйцо, зелень

800₽
400 г

Chicken consomme with egg

Ресторан оставляет за собой право вносить изменения во внешний вид и подачу блюд

Сочетание оленины и белых грибов придают 
бульону особый аромат. Это блюдо идеально 
подойдёт для ознакомления с северной кухней.

Том-ям
Бульон, креветки, лосось, гребешок,  
кокос молоко, черри, вакаме, рис, лайм, 
перец
Tom-Yam

Вакаме  
на латыни водоросль 

называется Undaria pinnatifida, 
что переводится как ‘Ундария 

перистая’. 
Водоросли насыщены 

аминокислотами, Омега-3, 
клетчаткой и множеством 

полезных  
микроэлементов.

1100₽
400 г

Cуп с олениной  
и белыми грибами
Бульон, оленина, белые грибы, фетучини,  
яйцо, зелень
Soup with venison and mushrooms

1100₽
400 г

1100₽
400 г



Cуп с олениной  
и белыми грибами
Бульон, оленина, белые грибы, фетучини,  
яйцо, зелень
Soup with venison and mushrooms

Фетучини с гребешком и креветкой
Черри, водоросли вакаме, гребешок, креветка, сливки, пармезан

1300₽
380 г

Scallop and shrimp fettuccine

Фетучини с олениной и белыми грибами
Оленина, грибы, лук, сливки, черри, пармезан

1300₽
390 г

Fettuccine with venison and mushrooms

паста
PASTA

Ресторан оставляет за собой право вносить изменения во внешний вид и подачу блюд



МЯСо MEAT

Томленая оленина с белыми грибами
и морской капустой

Venison stroganoff

1450₽
400 г

Бефстроганов
из оленины

Ресторан оставляет за собой право вносить изменения во внешний вид и подачу блюд

Крылья BBQ
Куриные крылья, соус bbq, жареный лук, кунжут, зелень

900₽
300 г

BBQ Wings



Оленина Nordic
Подаётся с картофелем айдахо и брусничным соусом

1900₽
400 г

Nordic venison

Куриная грудка по-деревенски
Подаётся с картофелем айдахо,
домашней аджикой и квашеной капустой

1100₽
360 г

Roasted chicken



РЫБА FISH

Подаётся с черри
под соусом поке

Cod fillet
with mashed potatoes

990₽
400 г

Филе трески
с картофельным пюре

Fish and chips
Из атлантической трески  
с соусом sweet chile

Сет Atlantic
Гребешок, креветка, кальмар
Seafood Atlantic

Ресторан оставляет за собой право вносить изменения во внешний вид и подачу блюд

990₽
350 г

1450₽
400 г



Сет Atlantic
Гребешок, креветка, кальмар
Seafood Atlantic

Пельмени “Таежные”
пельмени с олениной, сливки, брусника, зелень, чиабатта

950₽
370 г

Taiga dumplings

Сет морепродуктов
Грумант
Креветка, треска, семга, картофель,
сливочный соус, сыр, брусника
Seafood set

1100₽
400 г



хлеб
и гарниры
BREAD AND SIDE DISHES

Хлебная корзина 250₽
190 г

Assorted bread

Чиабатта пшеничная 250₽
100 г

Ciabatta

Чиабатта ржаная 250₽
100 г

Borodinsky bread

Картофель фри + соус
сладкий Чили, кетчуп, сырный,
сметанный, острый, дзадзики, bbq

400₽
180 г

French fries with sauce

Сладкий Чили
Sweet Chili

90₽
50 г

Кетчуп
Ketchup

90₽
50 г

Сырный
Cheese

90₽
50 г

Сметано-
чесночный
Sour cream

90₽
50 г

Острый
Hot

90₽
50 г

Дзадзики
Tzatziki

90₽
50 г

BBQ 90₽
50 г

Сальса
Salsa

90₽
50 г

Картофель Айдахо + соус
сладкий Чили, кетчуп, сырный, сметанный, 
острый, дзадзики, bbq

400₽
180 г

Russet potatoes with sauce

СОУСЫ
SAUCES



детское 
меню
Куриный суп с яйцом
Бульон куриный, лапша, яйцо, куриное филе

500₽
250 г

Chicken soup with half egg

Комбо наггетсы/фри
с кетчупом

650₽
250 г

Nuggets and french fries combo

Сырники
сметана, сгущенка, варенье на выбор

550₽
210 г

Cottage cheese pancakes

Блины с клубничным 
вареньем

450₽
190 г

Pancakes with jam

KID’S MENU

Ресторан оставляет за собой право вносить изменения
во внешний вид и подачу блюд





Данная брошюра является рекламным материалом.
Меню с подробным описанием состава и выхода блюд, энергетической ценностью, 

стоимостью и всей необходимой информацией находится на доске информации
для потребителей и предоставляется гостям по их желанию.

Все цены указаны в рублях с учётом НДС.

Оплата производится в рублях или основными кредитными картами.

Ры́нда — устоявшееся в русском языке название корабельного 
колокола. Причём термин «судовой (корабельный) колокол» 

является более точным, а рында, строго говоря, — звон судового 
колокола в полдень — по 3 удара сряду.

В 2014 году пейзажи этого посёлка в Мурманской области 
появились в фильме «Левиафан» Андрея Звягинцева, 
и Териберка проснулась знаменитой, став популярным 

направлением у туристов, а журнал National Geographic включил 
её в топ-20 лучших мест для путешествий.

Кладбище кораблей атмосферное место на въезде в посёлок. 
Оно возникло в 60-е годы прошлого века. Раньше здесь было 
множество небольших рыболовецких судов, но с переносом 

районного центра в Североморск прибрежный промысел 
постепенно сошёл на нет, а старые корабли нашли своё 

последнее пристанище на этом побережье. 
Мы рады что вы посетили наш ресторан и стали чуточку ближе 
к культуре крайнего севера, создавая меню мы вдохновлялись 

нашим живописным краем.


